
 

 

 

 

PAESTUM TALE 

 

 

Filetto di bufalo crudo con caviale, salicornia e panna di bufala 

*** 

Bottoni ripieni di salsiccia di noglia con gamberi rossi crudi di Acciaroli ed essenza di cipolla 

*** 

Risotto allo stracchino di capra, anguilla affumicata, foglie di fichi, fichi bianchi acerbi e 

melassa 

*** 

Pescato della notte cotto alla brace con scarola “sbottonata”  

*** 

Pollo ruspante con salsa ai grani di senape, carote alla brace e fichi bianchi del Cilento 

*** 

Bufalo in vigna 

Semifreddo al primosale di bufala, cialda di latte cotto e  

gelato di latte di bufala con foglie di limone, salsa all’Aglianico 

 

 

€ 160 per persona 

 

 

 

Selezione di formaggi € 22 per persona  

 

 

Indicazioni per la scelta à la carte 

 

2 portate a scelta più dessert € 130 

3 portate a scelta più dessert € 160 

 

 



 

 

 

 

 

PAESTUM TALE 

 

 

Raw buffalo fillet with caviar, glasswort and buffalo cream 

*** 

Small ravioli stuffed with “Noglia” sausage, raw red prawns from Acciaroli and onion essence 

*** 

Risotto with goat stracchino cheese, smoked eel, fig leaves, unripe white figs and molasses 

*** 

Charcoal-grilled catch of the night with escarole 

*** 

Free-range chicken with mustard seed sauce, grilled carrots and Cilento white figs 

*** 

Bufalo in the vineyard 

Semifreddo of fresh bufalo cheese, cooked milk chip  

and bufalo milk ice-cream flavoured  

with lemon leaves, “Aglianico” red wine sauce 

 

 

€ 160 per person 

 

 

Cheese selection € 22 per person  

 

 

À la carte 

 

A choice of two dishes plus dessert € 130  

A choice of three dishes plus dessert € 160 

 

 


